Restaurant L’Orée des Chénes

o Menu de Noéel 68€ «53

Servi le 24 et 25 Décembre et le 1¥ de I'an

Coupe de champagne Jacquart rosé et ses feuilletés

ash ach

Mise en bouche

Cappuccino aux cépes de Sologne

o o
Foie gras de canard pressé aux Pralines « Mazet »

Brioche aux figues grillées

af o
Petit choux farci de lotte au lard fumé

Nage décrevisses

oS o
Sorbet pamplemousse, ligueur de Litchi

o o
Volaille fermiére moelleuse du Gatinais, jus aux morilles

Crumble de chdtaignes confites et roseval, charlotte de persil

of o
Brie de Meaux a la brisure de truffes

Caramel de Porto, feuilles de roguette

of o
Caravane de Bilches de Noé/

5 o
Café et Mignardises

Chocolats « Maisons »

Route de Marcilly, 45240 La Ferté St Aubin

Réservations : 02.38.64.84.00 ou info@loreedeschenes.com



Restaurant L’Orée des Chénes

« Menu de la St Sylvestre 85€ «5

Coupe de champagne Jacquart rosé et ses feuilletés

adh o

Mise en bouche
Cappuccino aux cépes de Sologne

o6 o
Foie gras de canard pressé aux Pralines « Mazet »

Brioche aux figues grillées

oG a5
Lasagnes de homard aux feuilles d'estragon légérement gratinées

Petit jus crémé

o3 oG
Blanc de turbotin juste doré, risotto d la truffe

Jus de volaille

ot o5
Granité de champagne Pommery rosé

o6 o
Noisette de biche réti et ses chdtaignes confites

Sauce poivrade et ses légumes dantan

o o3
Tomes de montagne

A la confiture de cerises noires

oG o6
Farandole de la St Sylvestre

oG odh
café€ et Mignardises

Chocolats « Maisons »

Route de Marcilly, 45240 La Ferté St Aubin

Réservations : 02.38.64.84.00 ou info@loreedeschenes.com



