
 Menu de fin d’année amélioré  

 60€ boissons comprises  

 

Coupe de champagne et ses canapés 

 

Amuse-bouche 

 

Terrine de Foie Gras de canard truffé 

Confit d’oignons au vinaigre de framboise 

 

La noix de St Jacques 

Rôtie, émulsion au champagne 

 

Le chapon fermier 

  Farci aux marrons et girolles, Pommes Anna et jus au foie gras 

 

Assiette de fromage de notre région et jeunes pousses de 

mesclun 

 

L’intense Chocolat noir  

Cœur au citron, biscuit Joconde aux éclats de chocolat 

 

Café 

Choix du vin par notre sommelier 


